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錦 
黒毛和牛ランチ 

 

先付 

鮮魚のオリーブオイルマリネ 

京都城陽青谷梅林産青梅「城州白」シャーベット添え 

 

鉄板炙り寿司 2貫 

黒毛和牛ロース 

 

生野菜  

バーニャカウダソース 

京都山利の白味噌 パルミジャーノレッジャーノ 黒トリュフ入り 

 

国産黒毛和牛 

フィレ 80ｇ   

 

お食事 

京都府丹波産こしひかり米で仕上げるガーリックライス  

赤出汁 香の物 

 

デザート 

ピエール・エルメ・パリより 

 

コーヒー 又は 紅茶 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

¥ 11,000 
*(¥13,915)     

*表記料金には消費税とサービス料が含まれております。 

季節により、内容が変更になる場合がございます。ご了承くださいませ。 

食物アレルギーをお持ちのお客様はご注文の前にサーバーに必ずお伝えください。 

当店は国産米を使用しております。 

   
                                 

※グラム数の変更を承っております。 

フィレ 10ｇ   （＋¥1,000）*(¥1,265) 

 

また、追加で海鮮類もご用意しております。 

  車海老一尾と帆立貝一ヶ （＋¥2,500）*(¥3,163) 
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匠 
近江牛ディナー 

 

先付 

鮮魚とイクラのオリーブオイルマリネ 

京都城陽青谷梅林産青梅 

「城州白」シャーベット添え 

 

鉄板炙り寿司 2貫 

黒毛和牛サーロイン 

 

生野菜  

バーニャカウダソース 

京都山利の白味噌 パルミジャーノレッジャーノ 黒トリュフ入り 

 

カナダ産オマール海老 

北海道産帆立貝 

ボルディエ海藻バターソース  

クリームバルサミコソース 

 

近江牛フィレステーキ 80ｇ 

 

お食事 

宮城県ひとめぼれ 

釜炊き御飯で仕上げるガーリックライス 

赤出汁 香の物  

 

デザート 

ピエール・エルメ・パリより 

 

コーヒー 又は 紅茶 

 

 
 

 

 

 

  

¥ 25,000 
*(¥31,625)    

*表記料金には消費税とサービス料が含まれております。 

季節により、内容が変更になる場合がございます。ご了承くださいませ。 

食物アレルギーをお持ちのお客様はご注文の前にサーバーに必ずお伝えください。 

当店は国産米を使用しております。 

※近江牛フィレ肉の追加を承っております。 

フィレ 10ｇ   （＋¥1,200）*(¥1,518) 
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極 
神戸牛と近江牛ディナー 

 

先付 

海鮮オリーブオイルマリネ 

“1983宮崎キャビア”とイクラ 

京都城陽青谷梅林産青梅「城州白」シャーベット添え 

 

鉄板炙り寿司２貫 

神戸牛ロース 

 

生野菜  

バーニャカウダソース 

京都山利の白味噌 パルミジャーノレッジャーノ 黒トリュフ入り 

 

神戸牛鉄板焼しゃぶ 

すき焼き仕立 半熟卵添え 

 

ヨーロッパ産オマール海老 

ボルディエ海藻バターソース  

クリームバルサミコソース 

 

近江牛フィレステーキ 80ｇ 

 

お食事 

宮城県ひとめぼれ 

釜炊き御飯で仕上げるガーリックライス 

赤出汁 香の物  

 

デザート 

ピエール・エルメ・パリより 

 

コーヒー 又は 紅茶 

 

 

 

 

 

¥ 35,000 
*(¥44,275)     

*表記料金には消費税とサービス料が含まれております。 

季節により、内容が変更になる場合がございます。ご了承くださいませ。 

食物アレルギーをお持ちのお客様はご注文の前にサーバーに必ずお伝えください。 

当店は国産米を使用しております。 

※近江牛フィレ肉の追加を承っております。 

フィレ 10ｇ   （＋¥1,200）*(¥1,518) 
 


