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ÉDITION ÉTÉ 2021 

 

LA FORMULE 

$49 par personne 

 

• Un choix de thé de notre sélection par personne 

• Scones natures et aux canneberges, crème maison façon Devonshire et confitures 

• Petits Sandwichs Gourmets sur pain maison 

• Les créations de notre chef pâtissière 
 

NOTRE SÉLECTION DE THÉS 

 

Poire Divine 
Thé Blanc. Bai Mu Dan blanc de Chine infusé à la poire asiatique. 

 
Menthe Marrakech 

Tisane. Tisane rafraichissante à la menthe poivrée fraiche. 
 

Rouge Provence 
Tisane. Rooibos d’Afrique du Sud avec bleuets séchés et fleurs françaises. 

 
Earl Grey 

Thé Noir. Mélange classique de Ceylan à l’arôme naturel de bergamote. 
 

Matinée Corsée 
Thé Noir. Mélange de thés noirs Ceylan et Assam du sud de l’Inde et du Kenya. 

 
Darjeeling 

Thé Noir. Cultivé aux pieds de l’Himalaya - goût fin et délicat et rehaussé de saveur de muscat. 
 

Crème Divine 
Thé Noir. Longues feuilles de thé de Ceylan infusées à la bergamote et à la vanille crémeuse. 
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Masala Chai 
Thé Noir. Infusion de cardamome, clou de girofle, cannelle et gingembre. 

 
Lapsang Souchong 

Thé Noir. Thé noir de Chine fumé sur feu de bois de pins. 
 

Brume de Jasmin 
Thé Vert. Feuilles de thé vert de Chine mariées à des fleurs de Jasmin. 

 
Grand Gen Mai Cha 

Thé Vert. Sencha Japonais mélangé avec du riz brun rôti pour une saveur noisetée. 
 

Vert Tropique 
Thé Vert. Sencha Japonais avec des morceaux d’ananas, de papaye et une touche d’agrumes. 

 


