
 
 

All- Inclusive Price 

 

 
DEGUSTATION MENU FOR TWO 

 
 
 

Capesante con Salsa al Nero di Seppia e Patate, Cialda di Riso e Caviale 
Sea Scallops with Crispy Rice Tuille, Caviar and Squid Ink Potato Sauce 

Ferrari Brut, Trento, Italy 
RMB 159/Glass 

 
*** *** *** 

 
Risotto alla Carbonara con Nocciole, Prosciutto di Parma Croccante e Tartufo Nero 

Carbonara Risotto with Halzenuts, Crispy Parma Ham and Black Truffle 
Matua Sauvignon Blanc, Marlborough, New Zealand 

RMB 99/Glass 
 

*** *** *** 
 

Filetti di Jhon Dory alla Barbabietola con risotto alla Milanese Liquido e Broccoletti 

Beetroot Jhon Dory Fillets with Liquid Risotto “Milanese Style” and Italian Broccoli 

Domaine Héritiers des Comtes Lafon, Viré-Clessé, Burgundy, France 
RMB 190/Glass 

 
*** *** *** 

 
Filetto di Manzo con Mousse di Fois Gras, Riduzione di Vino Rosso e Tartufo 

Angus Beef  Fillet with Foie Gras Mousse, Truffle Clay Potatoes and Red Wine Reduction  

Cordero di Montezemolo, Barbera d'Alba, Piedmont, Italy 
RMB 120/Glass 

 
*** *** *** 

 
Tiramisù Croccante 

Chef’s Presentation of Crispy Tiramisu 

Kracher Cuvee Auslese, Burgenland, Austria 
RMB 199/Glass 

 
 
 
 

5 Course Menu 1188 
Chief Sommelier Wine Selection 

 

 
 
 
 
 
 
 
 



 
 

All- Inclusive Price 

 

CHEF’S SEASONAL RECOMENDATION 
TRUFFLE 

Each Dish Contains 5 g of Truffle 

 
 

                                             268 
Battuto di Manzo con Salsa alla Carbonara Uova di Quaglia ed Asparagi 

Beef  Tartare with Quali Eggs, Crispy Bread, Asparagus and Carbonara Sauce 
 
 
 
 
     178 

Risotto Cacio Pepe e Pere 
Pepper Risotto with Cheese and Pears 
 
 
 
 

        308 

Filetto di Vitello con Schiacciata di Patate al Basilico e Brodo di Funghi Porcini 
Veal Fillet with Basil Mashed Potato and Porcini Mushroom Sauce 
 
 
 
 

                                      318 

Baccala’ Atlantico con Crema di Topinambur alla Vaniglia e Nocciole del Piemonte 
Atlantic Cod Fish with Piedmont Hazulnuts and Jerusalem Artichoke-Vanilla 
 
 
 
 

        128 

Quenelle di Cioccolato Bianco con Nocciole Satinate ed Aceto Balsamico 

White Chocolate Quenelle with Satin Hazelnuts and Balsamic Vinegar 

 
 
Our truffles come from the special region of  Gongshan, located in northern Yunnan. Wedged between 
Myanmar and Shangri-La, it is an exotic mountainous region with 70% forest coverage and an abundance of  
rare vegetation, trees and animals. Our truffles are carefully dug in an oak/beechwood forest from 2,000 
meters above sea level by our experienced truffle hunters who use trained hunting dogs as they do in Europe. 
Truffles are then individually selected based on their aroma, the appearance of  the glebe and taste, bringing 
you a slice of  Yunnan heaven. 
 
 
 

Additional Fresh Truffle shaved to Order  
 

5g Truffle 48rmb  10g Truffle 94rmb  15g Truffle 141rmb 
 

 
 
 



 
 

All- Inclusive Price 

 

SALUMI & FORMAGGI 
 
 

        328 
Prosciutto di Parma Stagionato 36 Mesi con Crema di Burrata 
Parma Ham 36 Months with Burrata Cheese Cream 
 
 

    428 
Iberico de Bellota con Bruschetta di Pomodorini Pachino e Olio EVO 
Iberico Ham with Cherry Tomato Bruschetta and Extra Virgin Olive Oil 
 
 
  258 

Selezione di Formaggi con Marmellate della Casa, Perle di Miele e Pane alle Noci 
Selection of  Cheeses with Honey, Walnuts Bread and Chef ’s Compote 
 
 

  OYSTER SELECTION 
 
 

   788 
Ostriche & Caviale 4 Oyster 30gr Caviar 
Oysters & Caviar 4 Oysters and 30g Caviar 
 
  328 
Ostriche La Bourriche Special Grand Cru  N1 X4  
4* La Bourriche Special Grand Cru  N1 Oysters 
 

ZUPPE 
 
 

                                288 
Zuppa di Pesce con Salsa D’astice, Cozze, Gamberi e Verdure 

      Lobster Emulsion with Mussles, Arctic Shrimps and Lobster 
 
 

                                                    128 
      Pasta e Ceci con Bottarga 
      Chickpea Soup with Shell Pasta and Bottarga                                                                                                                                                                         

 
 
 

WINE RECOMENDATION 
          Glass Bottle 
 
                                                                                                  99 498 
RIESLING|Dr Loosen, ‘Dr. L’ Riesling Mosel Valley, Germany  
 
                                                                              160 799 
CHABLIS| Jean Collet Chablis 1er Cru Montmains, Chablis, France 
 
 

 Ritz-Carlton Signature                                                 Healthy Option 
 

 



 
 

All- Inclusive Price 

 

ANTIPASTI 

 
 
     268 

     Capesante con Salsa al Nero di Seppia e Patate, Cialda di Riso e Caviale 
     Sea Scallops with Crispy Rice Tuille, Caviar and Squid Ink Potato Sauce 

 
 
   268 

     Scampi Marinati su Crema di Shiso Tartare di Burrata e Schiuma di Lime 
     Marinated Scampi with Shiso Cream, Burrata Tartare and Lime Foam 

 
 

                                  128 

Insalata di Stagione con Verdure Croccanti e Chips di Patate Dolci e Viola (V) 

Seasaonal Mixed Leaves with Black- Garlic Beetrot Dressing 

 
 

       198 

Millefoglie di Melanzane alla Parmigiana con Sala al Parmigiano Reggiano (V) 

Traditional Italian Eggplant Terrine with Parmesan Sauce 

 
 

     148 

Stracciatella con Pomodori Pachino Acqua di Rucola Aceto Balsamico e Tarallo Sbriciolato (V) 

Stracciatella Cheese with Cherry Tomato, Rocket Salad Water, Walnut Biscuit and Balsamic Vinegar 

 
 

     168 

Sformatino di Ricotta Romana con Funghi Marinati, Brodo di Porcini e Cialde di Polenta (V) 

Roman Ricotta Cheese Flan with Marinated Mushrooms, Porcini Broth and Polenta Wafers 

 
 
 
 
 

WINE RECOMENDATION 
          Glass Bottle 
 
                                                                                                99 499 
SAUVIGNON BLANC|Matua Sauvignon Blanc, Marlborough, New Zealand 
 
                                                        160 799 
CHABLIS| Jean Collet Chablis 1er Cru Montmains, Chablis, France 
 
                                                                           120 600 
PINOT NOIR|Matua Pinot Noir, Marlborough, New Zealand 
 
                                                                                            120 600 
BARBERA|Cordero di Montezemolo, Barbera d'Alba, Piedmont, Italy 
 
 
 

Ritz-Carlton Signature                                                  Healthy Option 
 

 



 
 

All- Inclusive Price 

 

PRIMI PIATTI 
 
 

        398 
Linguine Cavalliere Cocco all‘ Astice e Pomodoro  

Lobster Linguine with Date Tomatoes and Parsley Powder                                                                                                                                                                                  

 
 

                   168 

Cavatelli Acqua e Farina con Ragu’ di Coda Polvere di Lamponi e Ricotta Stagionata 

Cavatelli with Oxtail Ragu, Ricotta and Raspberry Powder 

 
 

                                                        208 

Tortelli di Manzo con Salsa al Parmiggiano  

Homemade Beef  Tortellini with Parmesan Sauce 

 
 
  238 

Risotto Porcini (V) 

Risotto with Parmesan and Porcini Mushroom 

 
 

       198 

Risotto alla Carbonara con Nocciole, Prosciutto di Parma Croccante e Tartufo Nero 

Carbonara Risotto with Halzenuts, Crispy Parma Ham and Black Truffle 

 
 
 
 
 
 

 
 
 

WINE RECOMENDATION 
          Glass Bottle 
 
                                                                                                 150 750 
PINOT GRIGIO|Tenuta Lageder Pinot Grigio, Alto Adige, Italy 
 
                                                                                                 190 950 
CHARDONNAY|Domaine des Heritiers du Comte Lafon, Vire-Clesse, Bourgogne, France 
 
                                                                                           120 600 
BARBERA|Cordero di Montezemolo, Barbera d'Alba, Piedmont, Italy 
 
                                                                                             172 860 
SANGIOVESE|Verrazzano Chianti Classico, Tuscany, Italy 
 
 

Ritz-Carlton Signature 

 

 
 



 
 

All- Inclusive Price 

 

MARE 
 
 

      258 

Filetti di John Dory alla Barbabietola con risotto alla Milanese Liquido e Broccoletti 

Beetroot John Dory Fillets with Liquid Risotto “Milanese Style” and Italian Broccoli 

 
 

     298 

Spigola con Salsa di Gamberi su Crema di Carote e Zenzero con Gel di Yuzu 

Sea Bass with Carrot- Ginger Cream, Lemon Yuzu Gel and Shrimp Sauce 
 
 

                                328 

Tonno Scottato con Salsa di Zucca Panzanella 

Seared Tuna with Pumpkin and Panzanella Sauce 
 
 

TERRA 
 
 

        368 

Filetto di Vitello alla Milanese con Pesto di Rucola e Chutney di Limone  

Veal Medallion “Milanese” with Lemon Fennel Chutney and Rocket Pesto 

 
 
    378 

Filetto di Manzo con Mousse di Fois Gras, Riduzione di Vino rosso e Tartufo 

Angus Beef  Fillet with Foie Gras Mousse, Truffle Clay Potatoes and Red Wine Reduction 

 
 

      268 

Spalla di Agnello Fondente con Soffice di Patate e Salsa al Parmigiano Reggiano 

Slow Cooked Lamb Shoulder with Soft Potatoes and Parmesan Sauce 
 

 
WINE RECOMENDATION 

                     Glass Bottle 
 
                                                                                                         190 950 
CHARDONNAY|Domaine des Heritiers du Comte Lafon, Vire-Clesse, Bourgogne, France 
 
                                                                               90 450 
MERLOT|Veramonte Merlot, Casablanca Valley, Chile 
 
                                                                                              120 600 
BARBERA|Cordero di Montezemolo, Barbera d'Alba, Piedmont, Italy 
 
                                                                                     
                                                                                         172 860 
SANGIOVESE|Verrazzano Chianti Classico, Tuscany, Italy 
 
 

 Ritz-Carlton Signature                                                    Healthy Option 
 

 



 
 

All- Inclusive Price 

 

CEPE GRILL 
 
 

           628  

Astice di Boston Grigliato                                                                                                                                                                                                                                                                        

Grilled Boston Lobster (600 gr) 

 

 

  588  

Carre`di Agnello della Nuova Zelanda (500gr) 

New Zealand Lamb Rack (500gr) 

(35分钟准备时间) (35 Minutes Preparation) 

 
 

         1388  

Costata di Wagyu Australiano Ribeye 800 gr 

Australian Wagyu M5 Bone – In Ribeye 800 gr (For Two People) 

(35分钟准备时间) (35 Minutes Preparation) 

 
 

                        698/1188 

Controfiletto di  Wagyu Australiano M9  (150 gr/300 gr) 

Australian Wagyu M9 Sirloin (150 gr/300 gr) 
 
   

           1288  

Fiorentina di Wagyu Australiano M5 T - Bone 800 gr                                                                                                                                                             

Australian Wagyu M5 T - Bone 800 gr (For two people) 

(35分钟准备时间) (35 Minutes Preparation) 

 
 
 

WINE RECOMENDATION 
          Glass Bottle 
 
                                                                                           190 950 
CHARDONNAY|Domaine des Heritiers du Comte Lafon, Vire-Clesse, Bourgogne, France 
 
                                                                                            172 860 
SANGIOVESE|Verrazzano Chianti Classico, Tuscany, Italy 
 
                                                                                                1,600 
BARBARESCO|Pio Cesare Barbaresco, Piedmont, Italy 

 
                                                                                              1,680 

 
BAROLO PIO|Cesare Barolo, Piedmont, Italy 
 
 
 

Ritz-Carlton Signature 



 
 

All- Inclusive Price 

 

DOLCI 
 
 
   128 

Tiramisù Croccante 
Chef’s Presentation of Crispy Tiramisu 

 
 
   118 

Cioccolato & Vaniglia 
Mascarpone Dark Choccolate with Cherry Glaze, Vanilla Ice Cream and Vinegar Gel 

 
 
                                                                                         98 
Quenelle di Cioccolato Bianco con Nocciole Satinate ed Aceto Balsamico 

White Chocolate Dumpling with Hazelnuts and Balsamic Vinegar 

 
 

                                                                                      108 

Panna Cotta con Frutto della Passione 

Panna Cotta with Passionfruit 

 
 

CAFFETTERIA 
 
                     COFFEE                                                                    TEA 

Brewed Coffee 88 English Breakfast Tea                98 

Espresso  88 Earl Grey                                       98 

Double Espresso 98 Pu’er Tea   138 

     Decaffeinated Coffee  88 Peperimint Tea   98 

    Caffe Latte 98 Long Jing Green Tea                  138 

    Cappuccino  98 

 

GRAPPA 
 
Po Di Poli, Elegante    60ml/Glass 180 
 
Tignanello, Antinori    60ml/Glass 260 
 
Luce, Marchesi de Frescobadi   60ml/Glass 280 
 
 
 
 
 

 
Ritz-Carlton Signature 


